
Apprenez à noter et déguster vos bières !

Nom de la bière : ..............................................................

ÉTAPE 1 - Visuel, Apparence - Regardez la bière

Paille	 Blonde Rousse	 Cuivrée Brune Noire

TÉNACITÉ DE LA MOUSSE

Claire Voilée Opaque Pauvre	 Bonne Persistante

TRANSPARENCE

Vif

ARÔMES DU MALT : ARÔMES DU HOUBLON : 
Café  /  Caramel  /  Céréales  /  Chocolat  /  
Mélasse  / Noisette  /  Pain  /  Sucré

Agrumes  /  Épices  /  Fleurs  /  Herbes  /  
Poivre  /  Résine

INTENSITÉ ÉQUILIBRE

Faible Forte Doux o-Amer 

ARÔMES DU MALT : ARÔMES DU HOUBLON : 
Café  /  Caramel  /  Céréales  /  Chocolat  /  
Mélasse  /  Noisette  /  Pain  /  Sucré

Agrumes  /  Épices  /  Fleurs  /  Herbes  /
Poivre  /  Résine

o-Acide

ÉQUILIBRE AU NEZ

Faible Forte Doux

Exagérée

CORPS (sec, rond) CARBONATATION

Léger Plein LégèreMoyen Pétillante

SENSATION : 
Crémeuse  /  Piquante  /  Moelleuse  /  Séchée  /  Surette

FIN DE BOUCHE

INTENSITÉ DES ODEURS

DURÉE

Fugace Persistante

INTENSITÉ

Faible ForteMoyenne

Délicieuse

IMPRESSION PERSONNELLE

Pas pour moi

ÉTAPE 2 - Nez, Olfaction - Sentez la bière

ÉTAPE 3 - Gustatif - Buvez la bière

AUTRES  (fruits, chimique, défauts...)

AMERTUME :        /5

(entourez l’arôme senti) (entourez l’arôme senti)

(entourez l’arôme senti) (entourez l’arôme senti)

(entourez l’arôme senti)

Fiche de dégustation

UNEPETITEMOUSSE.FR



Embarquez pour une épopée houblonnée et découvrez la liste des bières qui se cachent derrière les 24 cases de votre Calendrier des meilleures bières.

13   • Smoke - La Manivelle - Brune fumée - France

14   • New Queen In Town - Brique House - American Pale Ale - 
       France

15   • Blanche Numéro 3 - Belenium - Hefeweizen - France

16   • Breakfast Stout - Big Mountain - Breakfast Stout - 
       France

17   • Piment Fumé - Bluecoast - Ambrée au piment - France

18   • Yu Lu - Siren - Session Pale Ale - Royaume-Uni

19   • Jamaïcan Wheat Ale - Les 3 Loups - Wheat Ale - France

20   • Saison - Abbaye Des Rocs - Farmhouse - Belgique

21   • Sovs - To Øl - American IPA - Danemark

22   • Hop Pale - Chromatique - Pale Ale - France

23   • Cuvée Higgins - La P’tite Maiz - Brut Cold IPA - France

24   • Frosty - Brewski - Sour - Suède

1   • Sans Bruit - Ibex - Bock - France

2   • Collab Briand - Effet Papillon - Czech Premium Lager - 
        France

3   • Retrofutur - Piggy Brewing - West Coast IPA - France

4   • Pepper Please ! - Grand Zig - Brown Ale - France

5   • Berliner Weisse - La Mule - Sour - Belgique

6   • Nuit Blanche - L’Instant - Wheat NEIPA - France

7   • Basqueland Lite - Basqueland - Lager - Espagne

8    • Ambrée Solaire - Deck & Donohue - Ambrée Lager - France

9    • The Sup - Whiplash - Porter - Irlande

      • Pils De Schoeneck - Galibot - Pilsner - France

      • Ambrée - Montmorillon - Red Ale - France

      • Juice Junkie - Brussels Beer Project - NEIPA - Belgique

Pour des raisons de stocks, certaines bières peuvent avoir été remplacées par d’autres dans votre calendrier. Dans tous les cas, la référence de remplacement a été choisie par notre biérologue pour être de qualité équivalente :)


